@ VORBEREITUNG: 15 min.  KUHLZEIT: 2 Std.  BACKZEIT: 10 min.

CHOCOLATE CHIP COOKIES

AUS DEM OMNIA BACKOFEN

SCHRITT 1: Butter schmelzen und kurz auskiihlen lassen.
SCHRITT 2: Puderzucker, Zucker, Ei und Butter vermischen.

SCHRITT 3: Mehl, Salz, Natron und Schokostlicken zusam-
mengeben.

SCHRITT 4: Alle Zutaten vermischen.
SCHRITT 5: Teig fiir mindestens 2 Stunden kaltstellen.

SCHRITT 6: Mit einem Essloffel Kugeln formen, je eine Kugel
in die Muffinform geben.

SCHRITT 7: Cookies bei niedriger Temperatur ca. 10 Minuten
backen.

SCHRITT 8: Ofen ausschalten, Cookies bei geschlossenem
Deckel 3 Minuten ruhen lassen.

SCHRITT 9: Cookies auskuhlen lassen und dekorieren.

TIPP: Anstatt Schokostlickchen kannst du auch Nusse oder
getrocknete Friichte verwenden.

Guten Appetit!
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ZUTATEN FUR DEN
TEIG (24 STUCK)

1 Ei

100 g Zucker

50 g Puderzucker
100 g Butter

200 g Mehl

100 g Schokoladen-
stickchen

2 TL Backnatron

2 TL Salz

Zimt

www.fritz-berger.de/blog




